Radobalos (tejmentesen)

Hozzavalok:
Tésztahoz:
e 250 g Mester Siiteményliszt
e 2509 cukor
e 5Stojas
e 2509 margarin
e 1 teas kanal vanilias cukor
e 250ml viz
e 509 kukorica italpor
e lkg gylimdlcs
e 100g csoki csepp
e csipet s

Elkészitése:

Margarint a cukorral kihabositjuk egyenként adjuk hozz4 az egész tojasokat, a vizben
feloldjuk a kukorica italport, felvaltva adjuk a tojasos masszahoz a novényi tejet €s a lisztet,a
vanilias cukrot és a csipet sot barmikor hozzdadhatjuk, ha igy készitjiik el, akkor térfogat
noveld nem kell hozza, aki biztosra akar menni, csipet siitOport vagy szodabikarbonat tehet
hozza, de elképzelhetd , hogy a savanykés gyiimolestdl a tésztdban zoldes foltok keletkeznek.
Normal tepsit siitOpapirral kibéleljiik belesimitjuk a masszat , ,, rddobaljuk ,, a gytimdlcsot és
a csoki cseppet .180C-ra elémelegitett siitbben készre siitjiik.



